A table !

Institution SAINTE MARIE - Melun

Semaine du 30 mars au 3 avril 2020
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Sauf contraintes liées au service et aux
approvisionnements, toutes les préparations
sont réalisées sur place par nos équipes
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Produit issu de lAgriculture biologique
i

Produit issu d’une production locale située a
moins de 200kms (IDF et départements
limitrophes)

& Toutes les crudités proposées en hors
d’ceuvre sont réalisées sur place a partir de
produits frais bruts de saison
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